La carte Automne 2020

Salade gourmande de foie gras de canard maison, pommes roties, magret de canard fumé et

VINQIGIETEE T8 NMOIX. . ittt e 13.00 euros
Salade de noix de coquilles saint-jacques, taboulé aux herbes fraiches,
Concombre, tomates, mesclun, et vinaigrette de SESamMe........c..cooiiiiiiiiiiiee e 12.00 euros

Terrine campagnarde de canard maison aux pruneaux, salade de légumes d’été, compotée d’oignons doux et
pPain de camPAagNe GrllE ......oioiii e 10.00 euros

Salade royale de gambas sauvages et saumon fumé, vinaigrette de noisettes, Nicoise provencale, mangue et
CrEME A8 CIDOUIBTEE. ...ttt ettt ettt eneene s 11.00 euros

Supréme de poulet farci au foie gras, cotes du Jura et creme de morilles, taglionia la truffe d’été........ 15.00 euros

Filet de bar roti et sa creme de langoustines au basilic, fricassée de pleurottes aux échalotes confites et
tHan de [EGUMES PrOVENGAUX ...vvviiiiiiieieeiie ettt ettt ettt et e e 14.00 euros

Magrét de canard, sauce grand veneur aux airelles, pommes de terre truffade

AUV B N A i s 13.00 euros

Filet de daurade royale, sauce au Champagne et légumes de SaiSON .......cccoeveivieeiieeieece e 12.00 euros
%6 %

La célebre farandole de 'orangerie revisitée en 5 verrines pour le plaisir des papilles ..............cc.cccooo.... 6.00 euros

(Crumble de pommes réties aux Calvados, Riz au lait et son caramel beurre salé, Pana cotta Mangue et Fruits de la passion, Creme brulée a

l'orange et Clafoutis aux abricots et amandes )

LE RESTAURANT

ORANGERIE

Chez Moi



