™

Menu fetes de Noel
a emporter

Du vendredi 24 décembre 2021
au dimanche Z janvier 202/

Les entreées: 15.00 euros
dalade gourmande de fole gras de canard malison, &
pommes roties, magret de canard fume
et vinaigrette de nolsettes.
Ou
Salade de noix de coqullles Saint-Jacques, gambas roties,
et saumon fume, Nicolse provencale au basilic, vinaigrette balsamiqgue
et hulle dolives de Nyons.
Ou
lerrine de chevreull et fole gras,
compotee de poires au miel de chataignier, vinaigrette de noix.

Les plats: 25.00 euros
-llet de bar, creme de langoustines au basilic, tian de legumes provencaux.
Ou

lTournedos de filet de bceuf rotl, sauce grand veneur aux girolles et airelles confites.

gratin dauphinois au comte fermier et creme fraiche d’lsigny.

Ou

Noix de coquilles Saint-Jacques roties, sauce au champagne

ecrasees de pommes de terre a la creme de ciboulette, et petits legumes.

Les desserts: 5.00 euros
Clafoutis a I'ananas et noix de coco, creme anglaise
a la gousse de vanille Bourbon de Madagascar.
Ou
Sable breton aux fruits exotiques,
creme mousseline a la vanille et feves de tonka
coulls de mangue passion.

Ou
Moelleux au chocolat noir Guayaquil et rnubarbe,
creme anglaise a la pistache.
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