LA CARTE

Les entrées e 17,50€

LA TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD MAISON MI-CUIT
Toast de pain de campagne grillé

NOIX DE COQUILLES SAINT-JACQUES, CREME DE LANGOUSTINES
Potimarron réti au jus d’orange et poivre de Timut

LE GRAVLAX DE SAUMON FRAIS A L’ANETH
Sorbet tomate basilic, vinaigrette au citron combava*

Les plats ¢ 28,90€

LE TOURNEDOS DE FILET DE BCEUF AUX GIROLLES ET CREME DE FOIE GRAS
Gratin dauphinois au Comté et Iégumes bio de saison

LE FILET DE BAR, CREME DE CIBOULETTE ET TOMATES CONFITES
Nigoise provencale et Iégumes bio de saison

LE MAGRET DE CANARD A L'ORANGE ET MIEL DU GATINAIS
Gratin dauphinois au Comté et Iégumes bio de saison

Le fromage « 9,80€

SELECTION DE FROMAGES AFFINES
Brie de Meaux, Sainte-Maure de Touraine, Comté, mesclun et vinaigrette de noix

Les desserts « 9,80€

LE BISCUIT PRALINE AUX NOISETTES, GANACHE CHOCOLAT BLANC AU MIEL DU GATINAIS
Compotée de coing d la vanille, sorbet & la poire*
En partenariat avec Dorée Cacao

LE FINANCIER A LA PISTACHE ET AUX GRIOTTES
Créme mousseline d la vanille, framboises fraiches et glace a la violette*

LE BISCUIT MOELLEUX A LA POIRE VIGNERONNE
Coulis de vin de Loire a la cannelle et glace vanille*
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